
KRW 63,000

Summer Fruit Carpaccio with Melon Dressing

참외 드레싱을 곁들인 여름 과일 카르파쵸

*    *    *    *    *

Tomato Cream Soup with Ricotta Cheese
리코타 치즈를 올린 토마토 크림 수프

*    *    *    *    *

THE CHOICE OF MAIN

Roasted Lamb Sirloin with Lamb Ragu Croquettes and Black Garlic Sauce

양고기 라구 크로켓과 흑마늘 소스를 곁들인 양등심 구이
(양 : 호주산)

or

Roasted Soft Summer Sea Bass Cooked in Herb Oil with Lemon and Ginger Sauce

레몬, 생강 소스를 곁들인 허브 오일에 익힌 부드러운 여름 농어 구이

(농어:중국산)

or

Korean Beef Striploin Steak with White Asparagus and Truffle Sauce 

화이트 아스파라거스와 트러플 소스를 곁들인 한우 채끝 스테이크
(+KRW 30,000)

(쇠고기 : 국내산 한우)

*    *    *    *    *

Peach Melba 

피치 멜바

Coffee or Tea

커피 또는 차

3rd Chef’s Tasting  Lunch

12:00-17:00(L.O 15:00)

Please inform us if you have any food allergy or special dietary requirements. 

All prices are in Korean Won (KRW) and inclusive of service charge and VAT.

알러지 등의 음식 관련 민감 반응 또는 특별한 식이조절식이 있으면, 직원에게 알려주시기 바랍니다. 

*모든 메뉴에는 부가가치세 10%가 포함되어 있습니다



Octopus and Abalone Terrine with Citrus Pulp and Sea Grapes

시트러스 과육과 바다포도를 곁들인 문어와 전복 테린
(전복:국내산)

*    *    *    *    *

Beef Consommé with Fried Rice 

튀긴 쌀과 귀동초를 곁들인 비프 콘소메
(소고기:미국산)

*    *    *    *    *

Nurungji flavor Healthy Barley Risotto with Chicken Ragù
닭고기 라구를 곁들인 구수한 누룽지 풍미의 건강 보리 리조또

(닭고기:국내산, 쌀:국내산)

*    *    *    *    *

THE CHOICE OF MAIN

Roasted Lamb Sirloin with Lamb Ragu Croquettes and Black Garlic Sauce

양고기 라구 크로켓과 흑마늘 소스를 곁들인 양등심 구이
(양 : 호주산)

or

Roasted Soft Summer Sea Bass Cooked in Herb Oil with Lemon and Ginger Sauce

레몬, 생강 소스를 곁들인 허브 오일에 익힌 부드러운 여름 농어 구이
(농어:중국산) 

or

Traditional French-style Duck Leg Confit Flavored with Two Kind of Sauces

2가지 소스로 맛을 낸 프랑스 전통 방식으로 만든 오리다리 콩피
(오리:국내산)

or

Korean Beef Striploin Steak with White Asparagus and Truffle Sauce

화이트 아스파라거스와 트러플 소스를 곁들인 한우 채끝 스테이크
(+KRW 30,000)

(쇠고기 : 국내산 한우)

*    *    *    *    *

Peach Melba 

피치 멜바

Coffee or Tea

커피 또는 차

Please inform us if you have any food allergy or special dietary requirements. 

All prices are in Korean Won (KRW) and inclusive of service charge and VAT.

알러지 등의 음식 관련 민감 반응 또는 특별한 식이조절식이 있으면, 직원에게 알려주시기 바랍니다. 

*모든 메뉴에는 부가가치세 10%가 포함되어 있습니다

3rd Chef’s Tasting  Dinner

18:00-22:00(L.O 21:00)

KRW 136,000


